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Campania Rosso IGT CANTINA DEI QUINTI

Uve Aglianico e Primitivo
Grapes Aglianico and Primitivo

Zona di produzione 180-200 SLM Contursi Terme e Sicignano degli Alburni, Parco Nazionale del Cilento,
Vallo di Diano e Alburni.

Production area 180-200 SLM Contursi Terme e Sicignano degli Alburni, Park National of the Cilento, Vallo di Diano

and Alburni,

Vinificazione e affinamento Seclezione manuale delle uve, disarpatura e fermentazione controllata.
Malolattica in acciaio. Affinamento per 8 mesi in acciaio e per 4 mesi in bottiglia.

Vinification and Ageing Manual selection of grapes, pruning and controlled fermentation. Malolactic in steel. Ageing for
8 months in steel and 4 months in bottle.

Volume alcolmetrico 14 % vol.
Alcoholic strength 14 % Vol.

Temperatura di servizio 14-16° C
Serving temperature 14-16° C

Bicchiere consigliato Calice a ballon
Recommended Glass Balloon glass

Formato bottiglia 0,75 litri
Bottle size 0,75 litri

Scheda organolettica Di colore rosso rubino con lievi sfumature violacee. Intense note fruttate
prevalgono i sentori floreali, ricordando amarene e fragoline di bosco con tocchi balsamici e rimandi speziati.
Al palato & morbido e avvolgente con un finale vivace e persistente.

Tasting note Ruby red with slight violet hues. Intense fruity notes prevail floral hints, reminiscent of cherries and
strawberries with balsamic touches and spicy references. Soft and enveloping on the palate with a lively and persistent
finish.

Abbinamenti gastronomici Siaccompagna bene con le carni rosse preparate in modo semplice,

la pasta al ragu, i formaggi come il Caciocavallo e salumi di media struttura.
Food pairing It goes well with red meat prepared in a simple way, pasta with ragout, cheeses such as Caciocavallo and
medium-sized salami.

Valori nutrizionali per 100g

Energia 99 keal CAPSULA
4n S ST

Crassi 0 g

di cui

Acidi grassi saturi 0 g netse
LDPE 4
PLASTICA

Carboidrati 0,5 g

di cui

Zuccheri 0 g BOTTIGLIA
GL 70

Proteine <0,5 g VETRO

Sale 0 g Verifica le disposizioni

del tuo comune




