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CANTINA DEI QUINTI

Conte Orso
VINO SPUMANTE DI QUALITA
METODO CLASSICO EXTRA BRUT - BIANCO

Vinificazione Vino di annata, prodotto da unaccurata selezione delle uve falanghina. il vino base & affinato in acciaio per 6-8 mesi e successivamente awviato alla presa di
spuma in bottiglia. La maturazione sui lieviti dura almeno 18 mesi. Le operazioni di remuage sono manuali, e vi & un leggerissimo dosaggio alla sboccatura
Vinification Vintaoe win pduced from a careful selection of Falanahina qrapes. The base wine 1s aged in fo 8 months and subseouently fermented in the

Note sul clima Temperature invernali e precipitazioni nella media. Periodo molto caldo e siccitoso tra la tarda primavera e meta luglio, interrotto da piogge abbondanti che
hanno raffrescato e deteminato una ripresa vegetativa della chioma delle piante. Invaiatura ed agostamento regolari. Le uve sono state raccolte nel mese di ottobre 2021
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Q Bicchiere consigliato Calice @ Tulipano

ﬁ Formato bottiglia 0,75 litri

Bott

Scheda organolettica Color giallo paglierino con lievi sfumature dorate. il perlage & continuo e dinamico. Al naso & complesso e generoso, esprime profumi floreali di fiori
bianchi selvatici e note fruttate che ricordano la pesca e la nespola, con rimandi di sensazioni agrumate di limane ed erbe mediterranee. Il sorso & fresco, cremoso, con un
finale sapido e persistente

Abbinamenti gastronomici Pub accompagnare bene ogni portata. Eccezionale come aperitivo, su crostacei, tartare di pesce, poke bowd. It can accompany any meal well

Valori nutrizionali per 100g

Energia 92 Keal
380 KJ
Grassi 0 q
di cui
Acidi grassi saturi 0 9
Carboidrati 10 g
di cu | ETICHETTA AMBIENTALE
Luccheri 05 g CAPSULA TAPPO BOTTIGLIA
; C/ALU 90 LDPE4 6LT1
Proteine <05 g ALLUMINIO PLASTICA VETRO
RACCOLTA DIFFERENZIATA
Sale 0 g VERIFICA LE DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE ‘
Contiene solfiti
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